tsauerung - V

Verfahren | Ensauerungs | Reaktions- |Voraus- Zu beachten
-mittel produkt setzung

Normal-
entsauerung

Doppelsalz-
entsauerung

Fein-
entsauerung

Biologischer
Saureabbau

Calciumcarbonat,
CaCoO;

(Erbsldh-Kalk)

Calciumcarbonat,
CaCO,

(Neoanticid)

Kaliumhydrogen-

carbonat
(Kalinat)

Milchsaure-
bakterien
(SK11, SK55, Malostar Terra)

Calciumtartrat

Calciummalat-
tartrat

Kaliumhydrogen-
tartrat
(Weinstein)

Milchsaure

Hoher Anteil
an Weinsaure

Hoher Anteil
an Apfelsaure
(> 60 %)

Max. 3 g/l
Entsauerung

Ausreichender
(__Sehalt an
Apfelsaure

Reduziert nur
Weinsaure, erhoht
Ca-gehalt

Aufwandiges
Verfahren, nicht
nach BSA madglich,
erhoht Ca-Gehalt

Erzielbarer
Sauregehalt erst
nach Kristallisation

Reduziert nur
Apfelsdure, Bildung
von Nebenprodukten
maoglich
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