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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann  

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere  

Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte  
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Oenolife Xtra

Natürliches Antioxidans für aromatische Frische und Fülle

   

Produkterläuterung 
Oenolife Xtra ist die ideale Lösung, um die Frische und aromatische Intensität von Weiß- und Roséweinen zu bewahren. Dank 

seiner starken antioxidativen Wirkung bietet es einen langanhaltenden Schutz für die Aromen und bewahrt gleichzeitig die 

Strahltkraft und Farbe der Weine. 

  

Aufgrund seiner Zusammensetzung, die besonders reich an Glutathion ist, trägt Oenolife Xtra dazu bei, ein reduzierendes Milieu 

zu schaffen und aufrechtzuerhalten, wodurch oxidationsbedingte Veränderungen wirksam begrenzt werden. Dieser 

hochwirksame antioxidative Schutz bewahrt den Ausdruck der Sorten- und Gärungsaromen und erhält deren Reinheit, Intensität 

und Komplexität über die Zeit hinweg.  

Oenolife Xtra trägt zudem zur Stabilisierung der Farbe bei und bewahrt so die Helligkeit und optische Frische von Weiß- und 

Roséweinen, was zu einem harmonischeren und langanhaltenderen Gesamtprofil führt.  

 

Zulässig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf  

Reinheit und Qualität. 

 

Hauptmerkmale:  

•    Ausgewählte inaktivierte Hefen  

•    Reich an reduzierenden Verbindungen  

•    Setzt keine schwefelartigen Aromen frei  

 

Vorteile:  

•    Verlängerte Frische und aromatische Intensität  

•    Verzögert die Gelbfärbung von Weißweinen  

•    Begrenzt die Entwicklung orangefarbener Töne bei Roséweinen und bewahrt gleichzeitig deren frische Farbe 

 

 

 

Dosage  
20 – 40 g/100 L Wein 

•   am Ende der Gärung, beim ersten Abstich 

•   beim Umlegen von einem Tank in einen anderen  

•   direkt vor der Abfüllung 

 

 

 

Lagerung 
Trocken und kühl. Geruchsneutral. 

 


