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Les présentes recommandations s'appliquent à l'utilisation du produit en tant qu’auxiliaire technologique ou additif dans le cadre d'une bonne pratique de production. Seule cette utilisation peut participer à la sécurité du produit final. 

Toutefois, nos fiches techniques sont basées sur nos connaissances et notre expérience actuelles et n’apportent que des informations générales sur nos produits. En raison des traitements préliminaires non connus et compte tenu des 

imprévus liés aux produits naturels à traiter, toutes les données sont fournies sans garantie et notre responsabilité se serait être engagée. Le respect des lois et règlements quant à l'utilisation de nos produits relève de la responsabilité 

de l’utilisateur. Toutes les informations sont sujettes à changement sans préavis. Nos conditions générales de ventes s’appliquent, se référer à www.erbsloeh.com. 
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Oenolife Xtra

Antioxydant naturel, préservation de la fraîcheur aromatique et volume

   

Description du produit 
Oenolife Xtra est la solution idéale pour préserver la fraîcheur et l’intensité aromatique des vins blancs et rosés. Grâce à sa 

puissante action antioxydante, il assure une protection durable des arômes tout en maintenant l’éclat et la couleur des vins. 

  

Grâce à sa formulation particulièrement riche en glutathion, Oenolife Xtra contribue à instaurer et maintenir un environnement 

réducteur, limitant efficacement les altérations liées à l’oxydation. Cette protection antioxydante efficace préserve l’expression 

des arômes variétaux et fermentaires, en maintenant leur pureté, leur intensité et leur complexité dans le temps. 

Oenolife Xtra contribue également à stabiliser la couleur, en préservant la brillance et la fraîcheur visuelle des vins blancs et 

rosés, pour un profil global plus harmonieux et durable. 

 

Produit conforme au règlement (UE) 2019/934 relatif aux pratiques œnologiques. L'utilisateur doit s’assurer du respect des 

réglementations nationales. La pureté et la qualité du produit sont testées en laboratoire. 

 

Caractéristiques principales:  

•    Levures inactivées sélectionnées 

•    Riche en composés réducteurs 

•    Ne libère pas d'arômes soufrés 

 

Avantages:  

•    Prolonge la fraîcheur et l'intensité aromatique 

•    Ralentit le jaunissement des vins blancs 

•    Limite le développement des teintes orangées des rosés tout en préservant leurs nuances bleutées 

 

 

Dosage et utilisation 
20 – 40 g/hl de vin  

•   à la fin de la fermentation, lors du premier soutirage 

•   pendant les transferts d'une cuve à l'autre 

•   juste avant la mise en bouteille 

 

 

 

Conservation 
Conserver dans un endroit sec et frais, à l’abri des odeurs étrangères. 

 


